
 

湯川村の明日の農業を考える会 

作品名：くわい缶（くわいの水煮） 

 

収穫した「くわい」 

◆作品の特徴は・・・ 
栗のようなホコホコした食感で独特の苦みがある「く
わい」を丸ごと水煮にし、長く保存できるよう缶詰に
しました。 

 

玉ねぎベースのドレッシングにブロッコリーの新芽を加える 

栗城ドリームファーム 

作品名：ブロッコリーの新芽入りドレッシング 

◆作品の特徴は・・・ 
玉ねぎベースのまろやかな味にブロッコリースプ
ラウトの爽やかな食感があるドレッシングです。
ブロッコリーの新芽は抗酸化物質やビタミンを含
んだ栄養価の高い食材です。 

飯ませ湯川 

作品名：湯川のミルクへそおはぎ 

 

あじさいの手 

作品名：ゆがわっ娘（こ）（笹餅） 

◆作品の特徴は・・・ 
今までの笹団子を変えてみたいと思い、湯川村産の
もち米、小豆、クルミを使って、モチモチで柔らか
く自然の甘みがあるお菓子をつくりました。 

 

会津湯川の里 

作品名：柿酢のピクルス 

◆作品の特徴は・・・ 
湯川村産の柿を使った栄養価の高い柿酢に漬
けたピクルスを作りました。つける野菜も地元
産を使い穀物酢と違い甘みもあります。 

 

《平成 2６年度》 

6 次化産品発表会に出品した作品の紹介 

～ 湯 川 村 ～  

◆作品の特徴は・・・ 
湯川村産のコシヒカリともち米を使用し、牛乳を加え
て炊き上げたおはぎで、マイルドな味と食感が特徴で
す。あんこをおはぎの中央にのせました。 


